
VENDEMMIA
A MANO

2022

Da uve Sangiovese, Canaiolo, Ciliegiolo, Cabernet 
sauvignon e Pollera, vendemmiate a mano nella 
seconda metà di settembre.
Lunga fermentazione sulle bucce in vasche di 
acciaio fino ad esaurimento zuccheri.

VENDEMMIA 2022
Grado alcolico	 %vol.	 14
Zuccheri	 g/l	 0,10
Acidità totale	 g/l	 6,55
Estratto non riduttore	 g/l	 33,5

LIGURIA DI LEVANTE IGT ROSSO


